Tarif valable jusqu’au 30 septembre 2012

Conditions Genérales de Vente
Frais de Port :

France metropolitaine (autres destinations nous contacter)

- 15 € (Forfait frais de port et emballage) pour
toute commande inférieure a 250 €.

- Franco de port et d’emballage pour toute
commande superieure a 250 €.

Important : Lors de [a livraison, (e destinataire doit
vérifier le nombre de ses colis, il y a des bocaux
cassés et le mentionner sur (e bon de livraison pour
que la garantie « casse » fonctionre.

Conformément aux dispositions de Carticle £ 121-20 du code de la
consommation, le consommateur dispose d’un delai de sept jours
francs pour exercer son droit de rétractation sans avoir a justifier de
motifs ni a payer de penalites, a Uexception le cas échéant, des frais
de retour.

Tous nos prix sont en €uros.

Reglement :

O Par cheque a la commande
[ Par carte bancaire : Carte bleue - Visa - Eurocard

I N A
Date expiration
Notez les trois chiffres du N°

inscrit au dos de votre carte
Signature oﬁﬁgatoire

Mas de Saby

Tél. : 05 65 24 60 22
Fax : 05 6530 87 22

Cher(e) Client(e),

Voici les nouveaux tarifs de nos
produits régionaux  fabriqués sur notre
exploitation avec les oies et les canards
produits sur place dans le respect des animaux
et normes modernes d hygiene.

Nous veillons 4 maintenir la méme
gua[ité, que vous connaissez, et méme, si
possible, de Caméliorer encore (6 hectares
supplémentaires de parcours pour les
palmipedes par ex.) afin de vous satisfaire
pleinement et que chaque repas préparé
avec nos prm{uits Soit « une reussite
gastronomique ».

Lors de (a (ivraison, le destinataire
doit vérifier que [es colis sont complets,
qwils nont pas subi davarie et
mentionner s’il y a des bocaux cassés
sur (e bont de réception.

Nous restons a votre disposition pour
tout renseignement de préparation ou autre et
vous prions d’agréer, Cher(e) Client(e),
Lexpression de nos sentiments devoues.

— Notre situation—

La Capelle Cabanac
Puy L'éveque

D5

Pechaussou

Eglise de
Cabanac

MAS de
SABY

Le Lot

Montayral
Fumel

MAUROUX
St Matré

Bazerac

Vers aérodrome

Tournon
Agen

Vente de nos produits sur p&zce toute Lannée

Ouvert tous les Jjours

Pub Echo - 87 B 104 - Villeneuve-sur-Lot

MAS de SABY

M. et M™ Chioukh

46700 Mauroux

Teél. : 05 65 24 60 22

Fax : 05 65 30 87 22

Internet : http.//www.masdesaby.com
e-mail : masdesaby@orange.fr

Tarif
Foie gras - Confits

Concours Général Agricole de Paris
30 médailles au Concours Général Agricole
de Paris depuis 1995

e Paris 2011

Medaille d’Argent : Foie gras d’oie entier en conserve
Médaille d’Argent : Foie gras d'oie entier en semi-conserve
Medaille £'Or : Rillettes pur canard

e Paris 2010
Medaille £Or : Rillettes pure oie
Medaille d’Argent : Foie gras d’oie entier en conserve
Medaille £ Argent : Rillettes pur canard
Medaille de Bronze : Foie gras de canard entier en semi-conserve

e Paris 2009 e
Medaille £Or : Rillettes pure oie
Medaille £ A1gent : Foie gras d'oie entier en semi-conserve

GRICULT, s DE 14, -
R Jv,b_ ‘é‘,-.uc\" Ay, e URE

# ’ 4 # - r#
_ ; : § 7
® ‘Eﬂ: g & & o =

Z MEDAILLE ¢ MEDAILLE :
2 DOR :

o

ey,

b
T

4,

b

DOR
%, PARIS 2009 & ¢ PARIS2010 o o, Paris2011 s
ks Gepun P [ 4G’”’ﬁ?r'.unr;u-‘n-"jw

Tarif valable jusqu’au 30 septembre 2012



Poids net | Prix €uros Poids net | Prix €uros Poids net | Prix €uros

¢ Lo b . Foie enti b ‘ ‘ , [#b | Bon de commande  vwe
Confit d’oie Fote gras d’ote entier Terrine au piment d"Espelette
Ingrédients : viande d'ote, graisse, sel. Ingrédients : foie gras 98%, sel, poivre. Ingrédients : viande de canard foie gios de canard 25%, 170 g 32,08 5 4 5 ﬂd'res Se lk [ivrai‘gon
Cing Manchons 8004 | 1038 | 8,3 g 3 parts 1704 | 182,06 ?(l),gg @ufs, farine, sel; piment d'Espelette. 290y | 30,18 8: 75
Une Aile 650 16,69 10,8 5 parts 2904 | 178,97 Ay s g OML Prénom ...
e s 0l | lee |1083 7 pans G0y |174ss | 6995 Paté de campagne a Péchalote ;f{
Une Aile et une Cuisse 1100 4 16,64 18}30 12/13 parts 650£ 172,23 léé,.gg Ir‘y]rei{ier?ts : viande 1{e cananf,ff)ie de canard, échalote, 300 g | 27,34 | 8,20 TOSSC .o
Tiois Magrets 1100y | 2300 2530 1415 pares 800y | 16225 [129), s peib e foe o
Confit de canard Joie gras de canard entier Caeurs confits w0y | 1700 | 520 Cofepostal . Ville
Ingrédients : viande de canard, graisse, sel. ;rgrédients : foie gras 98%, sel, poivre. - o 53| 25 25 Ingrédients : caurs de canard, graisse. g f ; -

: fio , ’ arts 1 148, f SRR PROREPPRPPRPRE
Cong aalons 0y | 190 1015 Spans 200 | 14000 | 4050 Coffrets cadeaux T R — R
Deux Ailes 11004 | 1550 | 17,05 175‘37? rts 2235 ;;j’;ﬁ 3075 commandse | Frodutts commandes | i | ol
Deux Cuisses 6504 | 21,85 | 14,20 P J ’ g ° fmier cade £
Tiois Cuisses 800y | 2256 118,05 e gras dote ou de canard entier mi-cuit N°L - Plumier cadeau 27,80
Quatre Cuisses 11004 | 21,68 | 23,85 5485 1 rillette 170 g

. . / 4 ie : foie gras 98%, sel, poivre. 300 182,83 , s .

Cing Cuisses 14004 | 21,29 2%8 0 o ffie ;2793%,[5;[,;(7%_ 300? 146,83 42, (55 i ﬁﬂaﬁ”?ﬂ’e ‘?E{Zleﬂms 1{1 0g
Trois Magrets 11004 | 23,00 | 25,30 A consommen dans un déli e six mois. - J C‘;’lﬁ_ 5‘”_ i 'Ci”fa" )
ge/.SieTS Conserver auﬁais entre 0 et 4°. - P umier bois teinte verni
Irg]rérﬁknts/ : gésiers d'oie ou de canard, graisse, sel. Moujs (4 L{e Oie l,{) 0 ie NOZ -P [umler dé/ﬂustatlon 28 Y 80 €
Trois gésiers de canard 1804 | 35,83 6,45 Ingrédients - foie doie 70%, lait, aufs, - 1 magret en daube au vin de Cahors avec pruneaux,
Emincés de gesiers 3004 | 35,17 10,55 sel, poivre, armagnac 1%. 1604 | 53,44 | 8,55 - 1 terrine au piment d"Espelette 170 g
Trois d’oie ou six de canard 4004 | 2638 | 10,55 Paviton : vité au foie vie ou canard -1 ri[[[ette 1570 g
. . J - 1 plumier bois teinté verni
Rl[létte‘s ote ou Camr{’{ Ingrédients :foiegmsgz%, viande de canard 2905 55,35 1 6, 05 P , )
Irg;rétfient:s : maigre et gras d'oie ou de canard, sel, potvre, oignon, ail. ou doie, farine, @ufs, sel; poivre. 400 Vi 50,88 20} 3 5 NO 3 _ T [umler assortiment 5 2} 9 5 €
Pure oie ou Pur canard 1704 | 3088 | 5,25 . L. - 1 foie gras entier de canard 170
200y | 2517 | 7,30 Galantine au foie oie ou canard - 1 galetine au foie gras 170 g
400g 23,38 9;35 Ingrédients : foie gras 30%, viande de canard 1 705 40,00 6, 80 -1 rillette 1 70(9
7004 19,57 |13, 70 ou doie, farine, eufs, sel, poivre. jggg gg,gg %g,.lag - 1 terrine au Piﬂl@ﬂt L{’Zspe[ette 1 705
Grillons oie ou canard 00y | 2822|1975 igdlniitg
Tngrédienss : 1704 | 2471 | 4,20 C .. " - 1 plumier bois teinté verni
gras et maigre doie ou de canard, sel, poivre. 29027 20,52 5195 ) Ol{utfarf{l Ole Oft canari 120 weol 17 05 No4 _ Cqﬁq,et privi@ e 61, 70€
. . édients : viande oie ou canard, ),
CO Tz«ﬁt Lle?C ﬁaTlCO tS fz:zg': gras oie ou canard 20%, farine, eufs, sel, poivre.65 0? 39,46 25j 65 -1 _](Ole gras éntier de canard 170 g
Ingredients : viande d'oie ou de canard 480 g, haricots, tomates, , . - 1 rillette 17 Oﬂ
farine, bouillon de volaille, épices et aromates. 1100 4 13,68 | 15, ’ 05 ﬂ{%fet & Cdﬂtlﬂ[ ourre au_fOZe ﬂTLIS 25 % -1 Co,‘?‘Zt de canard 2 cuisses
. . Ingredients : et de canard, foie gras de canard 25%, -1 grillon 170
Lentilles au magret confit el e o, 7 B0g | 5179 | 20,75 - 15alantine i foie gras 170
Ingrédients : lentilles, viande de ets doie ou de canard : 340 g, -1 boi. inte [
t;?:ates, Spicesm:t arofnatas, ﬁo%fa’e volaille. 1100 gﬂ 13,68 | 15,05 M%ret en dhuﬁe aiL vin L{e C aﬁors s;/ﬁ%t’(]:; ;;nte vernt . P
Lentilles du Puy au magret confit %ﬁ?ﬁﬁ fﬁ( S — %e;w s i ?\l[ﬁﬁe o ollette flr%t;ﬂe 88,4
bl e ol v et st o 7005 | 15,07 | 10,55 Sans pruneauy 00y | 17,86 | 12,50 - Ljoiegrs docanard enter 170, TOTAL i payer..................

Flageolets au corgﬁt

Ingrédients : flageolets, confit 300 g, 700 g

farine, sel, potvre, aromates, bouillon de volaille.

15,07

10,55

Sauce au foie ras de canard

Ingrédients : bouillon de volaille, foie gras 25%, 1704 ‘ 26,18 ‘ 4,45

farine, oignons, sel, poivre.

- 1 confit d'oie une cuisse
- 1 confit de canard une aile
- 1 valisette en bois teinté vernie avec poignée corde

Vérifier Détat des bocaux lors de [a réception et inscrire sur (e
bordereau de (ivraison si il y a de [a casse ou s’il manque des

bocaux, dans (e cas contraire aucune réclamation ne sera recevable.



